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+ Mi-cuitd 10n: Marme bettrave et tfron vert, mesclun
de jeune po vmalg,rel'te al ariéth [ (;rqus.hllc‘nlII
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Mell melo de cmsses de callle onfite et brocheﬂe de'poulet
Iaque |e.unes pousses au vueu alsamlque AT S

' en'i’ulsmna rail*, . . N
" ‘Marbré de Foie gras. de Canard au Jurangon toast de Pain aux
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: Leggrefe de sandre a+or'i, emulsion de Wasabi, Volga de -

. ng_#mes croquant
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Mini Rotl de Vedu{aux morilles, gauffre de pomme de terre

et Dariole de _courgettes au Mdscarpone

+F§ndqnt de.Joue de Boeuf Gramle Pohron/ vrtelotes Millefeuille de

iegras , _ 4

Tournedos de chapon sauce champagne rlsoﬂo de ble,
Tatin d’ aubergme

. Das de Cabillaud au cﬂron vert et ecrevisses, sauce Bisques, Raviole
de royan et Caponata de Légumes

Blanquel're de lotte au vin |aune au morilles, Lasagne de legumes du
Soleil MERRY

Christm 1S

Plateaux d assorhmenl' de Fromage (pour 12 personnes)

I
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Transparence d'ananas confit au miel et infusion de coco

Fondant aux marron sauce caramel au beurre salé

Dome Cro illcint de Brocheta Ia panoel'lu suée d’e¢r6+lsses et " - 6995—**

12€50
- 9€95

. 8€50°

13€90

15€

30€

4€50



